Haunptspeisen | Wain dishes

“Wiihle” Pfandl £ 23,90
Schweinemedaillons mit Schwammerlsauce,

dazu Semmelknédel

medaillons of pork in mushroom sauce

with bread dumpling

Kapruver Pfavdl € 22,90
Putensteak tiberbacken mit Schinken,

Schwammerl und Kéise, dazu Kroketten

turkey steak gratinated with ham,

mushrooms and cheese, served with croquettes

Zwiebelrostbraten (vow der Beiried) € 25,90
mit Réstzwiebeln, dazu Krduterspétzle

braised roast beef in gravy

with fried onions and herb spaetzle

Kapruver AlmspieR € 25,90
verschiedene Filetsorten (von Rind, Schwein und Pute)

mit Krduterbutter und Pommes frites

kebab (various fillets of beef, pork and turkey on a spit)

with herb butter and chips

Tiroler Grostl € 17,90
in der Pfanne serviert

mit Spiegelei und griinem Salat

potatoes, meat and onions mixed and roasted in a pan

with fried egg and green salad

Spare Ribs “American style” € 23,90
mit Potato Wedges,

Coleslaw, dazu BBQ-Sauce

with potato wedges,

coleslaw and barbecue sauce

Beilagendnderung: Aufpreis € 2,00



Hauptspeisen | Waiv dishes

Filetsteak “Wiihle” (250 0) € 29,490
vom heimischen Rind

mit Kroketten und buntem Gemiise,

dazu Pfefferrahmsauce

fillet steak of beef

with croquettes and mixed vegetables,

served with pepper sauce

Lady Steak (200 9) €33,50
Rinderfilet mit Krduterbutter,
dazu Potato Wedges, Dipsauce und Salatgarnitur
fillet steak of beef with herb butter,
potato wedges, dip sauce and salad bouquet

Rumpsteak (250 9) € 21,490
mit Kréuterbutter, dazu Speckbohnen

und Bratkartoffeln

with herb butter, green beans with bacon

and roast potatoes

Wiever Schvitzel (Schwein oder Pute) £€19,90
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

breaded escalope “Viennese style” (pork or turkey)

with cranberries and parsley potatoes

Cordov Blen (Vom Schwein) £14,90
mit Preiselbeeren und Pommes frites

breaded pork escalope stuffed with ham and chesse

with cranberries and chips

Wilderer Schvitzel € 20,490
gebackenes Schweineschnitzel gefiillt mit Schwammerl,
Kédse und Speck, dazu Pommes frites

escalope ”“Hunter's style” — breaded pork escalope stuffed
with mushrooms, cheese and bacon, served with chips

Beilagendnderung: Aufpreis € 2,00




Wiihle Spezialitaten | Wiihle Specialities

ab 2 Personen

Schmavkerlplatte proPerson £ 29,50
Filet von Rind, Schwein und Pute

mit Gemiisebouquet, Pfeffer- und Schwammerlsauce

dazu Pommes frites und Kréuterbutter

Gourmet platter — fillet of beef, pork and turkey

with vegetables bouquet, pepper and mushroom sauce,

chips and herb butter

Chateanbriand pro Person £ 45,90
mit frischem Gemdise der Saison, dazu Réstkartoffeln,

Sauce Béarnaise und Pfefferrahmsauce

Chateaubriand with vegetables of the season,

pan-fried potatoes, béarnaise and pepper sauce

Fisch | Fish

Frische Forelle “Wiillerin” € 29,90
in der Pfanne serviert,

mit Petersilienkartoffeln und Knoblauchbutter

fresh trout ,meuniére” served in a pan

with parsley potatoes and garlic butter

Zanderfilet vom Grill £ 22,90
mit Gemiiserahmnudeln

grilled fillet of pike-perch

with nooldes and vegetable strips in cream

Beilagenanderung: Aufpreis € 2,00



Pasta & Vegetarische Gerichte |
Pasta & Vegetarian dishes

Spaghetti “alla Casa” € 23,90
in Tomaten-Specksauce

mit Rinderfiletspitzen und frischem Parmesan

in tomato-bacon-sauce

with beef fillet tips and fresh Parmesan

Spaghetti “Napoli” £€15,90
mit Tomatensauce und frischem Parmesan
with tomato sauce and fresh Parmesan

Pinzganer Kasnock'n £17.490
in der Pfanne serviert, dazu griiner Salat

spaetzle with cheese au gratin,

served in a pan, with green salad

Spinatknsdel € 15,40
mit brauner Butter, frittierter Rucola und Parmesan

spinach dumplings with brown butter,

fried rocket and Parmesan

Gebvackener Camember+ £€17%,90
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln

breaded fried Camembert cheese

with cranberries and parsley potatoes

Gewmiisegrst £€17,490
in der Pfanne serviert

mit Spiegelei und griinem Salat

potatoes and vegetables mixed and roasted in a pan,

with fried egg and green salad

Beilagendnderung: Aufpreis € 2,00




